SPEISEPLAN 24.03.2025 - 28.03.2025

Landgasthaus Demel ‘.n

FRISCH REGIONAL

SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL gt
ABWECHSLUNGSREICH #2200

Montag:
Klare Gemusesuppe mit Nudeln (A,C,L)
Gnocchi in Gemisecarbonara (A,G,L)

Dienstag:

Maiscremesuppe (G,L)
Berner Wiirstel (vom Schwein) mit Petersilerdapfel und Chinakohlsalat (A,G,L)
Putenknacker gebraten mit Petersilerdapfel und Chinakohlsalat (A,G,L)
Veg.: Gemiserisotto mit Chinakohlsalat (G,L)

Mittwoch:
Champignoncremesuppe (G,L)
Putenbraten mit Erbsenreis (G,L)
Veg.: Geflllter Paprika in Tomatensauce mit Erbsenreis (F,G,L)
Donnerstag:
Minestrone (L)
Hahnerfilet in Paprikarahmsauce mit Spatzle (A,G,L)
Veg. Sojaschnitzel in Paprikarahmsauce mit Spatzle (A,F,G,L)

Freitag:

Pastinakencremesuppe (G,L)
Kaiserschmarren mit Apfelmus (A,C,G)
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